steamwave ax-1100 EYDED

Chytre vareni

Parni hrnec + mikrovinna trouba + gril
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Vareni v pare: proste skvelé

astni generator pary vytvari
ou paru o teploté v rozmezi
od 70°C do 100°C.
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Dfive neZ vam predstavime nas novy univerzalni Ste-
amwave AX-1100, chtéli bychom se ohlédnout za
tradici a principem vafeni v pafe. Vafeni v pare neni
novodobym vynalezem, ale ma tisiciletou tradici.
Davno pred nasimi parnimi hrnci bylo v Ciné pouzi-
vano nadobi, v némz bylo jidlo pfi pfipravé oddéleno
od tekutiny. PFistroje k vafeni se od té doby vyvijely,
avsak cinska myslenka, podle niz by kazdé jidlo mélo
splhovat nejvyssi naroky z hlediska zdravi a chuti, z0-
stala zachovana a je nyni aktualnéjsi nez kdykoli dfive.

Co je pfesné mysleno pod pojmem ,vafeni v pafe”?
Abychom si to shrnuli, pfi vafeni v pare je jidlo vare-
no parou. Je to velmi chytry a efektivni postup! PFi
pouziti parniho hrnce Sharp nepfijde jidlo pfimo do
styku s vodou, jako pfi tradi¢nich metodach vareni,
ale je umisténo do pfislusnych nadob k vafeni nebo
napafovacich misek a pak do varné komory. Cista
para vytvorena ve spotfebici pronika cetnymi otvory
ve dné naparovacich misek a rovnomeérné obklopuje

Veétsina vitamind a zivin Barva a chut
z(stava zachovana

zUstava prirozena

pokrm. Proto mUlZete pfi pouziti parniho hrnce pfi-
pravovat rlizné druhy pokrmd v rliznych tGrovnich
nad sebou zaroven.

Protoze je pfi pfipravé pokrm oddélen od tekutiny,
vétsina vitaminu rozpustnych ve vodé v jidle zUstava
a neni odplavena a slita spolecné s vodou k vareni.
Je to nejen zdravé, ale také se timto zpUsobem za-
chova jiz témérf zapomenuta prirozena chut mnoha
ingredienci. To na druhou stranu znamena, Ze mlzete
pouzit méné soli a kofeni. Dokonce nemusite pouZit
vlbec zadny tuk ke smazeni .

Rdzné druhy jidel Ize pfipravovat
zaroven, aniz by se prenasela chut
jednoho jidla do druhého

Chytré vareni




- Steamwave AX-1100: chytry

Vysoce kvalitni Steamwave AX-1100 Sharp je
skute¢né univerzalni kuchynsky pfistroj a byl
vyvinut pro optimalizaci Vaseho kazdodenniho
Zivota. Bez ohledu na to, zda potfebujete zvladnout
svoji rodinu, praci, sva studia ¢i svoji hladinu
cholesterolu.

A pokud jste jednim z téch lidi, pro néz ma chut,
zdravi a komfort stejnou ddleZitost, mély by Vas jiz
inspirovat vyhody varfeni v pafe uvedené na pfedchozi
strané.

Zejména proto, Ze je koncepce 3 v 1 parniho
hrnce Sharp konstruovana takovym inteligentnim

Nové moznosti pro
univerzalni dietu

nic spalit!

’kaédodenn

Nyni jiz nemdzete nikdy

/

zpUsobem, Ze mohou byt také splnény vase poZadavky
v kazdodennim Zivoté, ktery se stava stale sloZitéjsim.
To znamena, Ze od nynéjSka Ize pfipravovat vyvazena
jidla bohata na vitaminy a Ziviny, ktera Vam budou
chutnat. Pro pékny vecer s prateli, pro svobodné,
ktefi si mysli, Ze nema smysl vafit jen pro jednu osobu,
pro lidi, ktefi pecuji o své zdravi a chtéji se spravné
stravovat, pro lidi, ktefi musi dbat na zdravou pfipravu
jidel ze zdravotnich ddvodd, pro maminky a tatinky,
ktefi chtéji pestrou stravu pro svoji rodinu nebo pro
gurmany, ktefi prosté radi vafi a radi si pochutnaji. To
v3e si v Sharpu predstavujeme pod pojmem CHYTRE
VARENI.

I ZIVO



-
chytré vareni

Parni hrnec

e Cist4 para pro $etrnou pfipravu (para je generovana
bez pouziti mikrovin)

* \itaminy a pfirozena chut ingredienci
+ jsou ve vétsiné pfipadd zachovany

e | ze pfipravit kompletni pokrmy
az pro 4 osoby zaroven

e 18 prednastavenych programi automatického vareni
v pare a rozmrazovacich programi v pare

9 Mikrovinna trouba

e VYykon mikrovinné trouby 900 W pro rozmrazovani,
ohfivani a vafeni

SHARP STEAMWAVE

e 4 automatické programy rozmrazovani T STeAMwav

9 Gril

e 1 050 W gril pro grilovani a zapékani

e 4 automatické programy vareni STE A I\/I WAVE

Prostorové Usporna 18 prednastavenych programu
koncepce 3v 1 automatického vareni v pare
a rozmrazovacich programt v pare



Vareni v parfe je chutny a zdravy zpUsob pfipravy
jidla. Je viak skute¢né& mozné jej zaclenit do Vaseho
kazdodenniho Zivota bez dalsich pozadavkl na cas?
Ano, protoZe doba vafeni v pafe je témér stejna jako
doba vareni u tradi¢nich metod. Pfi pouZivani parniho
hrnce mizZete vafit rdzné druhy jidel zaroven, aniz
by prechazela chut, napfiklad z ryby na zeleninu.
To znamena, Ze nakonec mUzete uSetfit Cas. Prosté
pfipravte ingredience jako obvykle, dejte je do
vhodnych nadob k vafeni nebo do speciélnich
naparovacich misek v 27litrové varné komore
z nerezové oceli*, zvolte jeden z nékolika
prednastavenych automatickych programt
vareni v pare pro rlizné druhy potravin a jidel
a vyzkousejte si ,zdravé vareni” s garanci
chuti.

Mimochodem, béhem vareni v parnim hrnci zvladnete
bez problém( udélat domaci prace nebo si vyZehlit
obleceni na zitfek. Pfipaleni nebo rozvafeni jidla je
pfi vafeni v pare nemozné!**

Stejné Setrné parni hrnec zachazi i s vitaminy a
zivinami v jidle. Zvlastni parni generator generuje
Cistou paru bez pouZiti mikrovin, teplotu Ize zvolit v
rozmezi od 70°C do 100°C. V tomto rozmezi teplot
Ize jidlo pFipravovat zvlasté Setrné. Minerdlni latky,
stopové prvky a napfiklad vitamin C jsou timto
zplsobem idedlné chranény a v ingrediencich
zGstavaji v mnohem vyssich koncentracich v porovnani
s tradi¢nim zplsobem tepelné Upravy. Brokolice
pfipravena v parnim hrnci obsahuje cca o0 50 % vice
vitaminu C neZ vafena brokolice. Masité sladké papriky
pfipravené v parnim hrnci dokonce obsahuiji stejné
mnozstvi mineralnich latek, jako syrové papriky.***

Naparovaci misky, které Ize myt v mycce
nadobi, jsou soucéasti baleni

Kompletni jidlo az pro Ctyfi lidi
v jediném kroku

*Objem varné komory se urcuje na zékladé maximalni namérené sitky, hloubky a vysky. Skutecnd kapacita pro umisténi jidla je viak mensi.
** Je tfeba pfipomenout, Ze byste varné spotrebice nikdy neméli nechavat bez dozoru.




Vyhody vareni v pare

Cista para pro $etrnou pfipravu bez pouziti
funkce mikrovinné trouby. Vitaminy, Ziviny
a pfirozena chut jsou prevazné zachovany.

18 prednastavenych programt automatického vareni v pare
a rozmrazovacich programU v pafe pro rtizné druhy pokrm
a rliznd kompletni jidla.

Snadna manipulace. Jiz nikdy jidlo nespalite
ani nerozvarite!

Volba teploty pary od 70°C do 100°C

Vareni na dvou Urovnich bez
prechodu chuté ¢i viné

Moznost pfipravy kompletniho jidla az pro Ctyfi osoby

Vzhledem k zabudovanému zasobniku na vodu neni nutno instalovat
externi vedeni pro pfivod vody

QOO ® ® ©
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Para je tryskami rovnomérné rozdélovana Diky zasobniku na vodu nenf nutno
ve varné komore instalovat privod vody

*** 7droj: Studie prof. dr.ing. Elmara Schlicha, Univerzita Justus Liebig GieBen;
Dr. oec. troph. Michaela Ziems, Univerzita Koblenz-Landau (2004).
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Chytré vareni

Je to skve

Chytré vareni splfuje pozadavky chytrych kuchyni.
Vzhledem k tomu, Ze moderni redukovany design
kuchyni vyZaduje spotfebice, které Ize optimalné
integrovat, rozhodla se spolecnost Sharp vyvinout
Steamwave AX-1100 zaloZeny na prostorové
usporné koncepci 3 v 1. Vedle vysoce kvalitniho
parniho hrnce obsahuje AX-1100 také 900 W
mikrovinnou troubu.

Abyste vzdy docilili stalé kvality a chuti, pomUze
vam integrovana mikrovinna trouba se snadnou
obsluhou. 6 moznosti nastaveni vykonu zajisti
rychlou pfipravu jidel. 4 pfednastavené programy
automatického rozmrazovani pro steaky a kotlety,
mleté maso, dribezZ a chléb zajistuji dosazeni idedlni
teploty potravin pfed jejich dalsim zpracovanim.

Samozfejmé také mlzete Setrné ohfivat a rozmrazovat
polotovary. Skvélé!
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a mikrovinna trouba
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Moznosti mikrovinné trouby
Vykon mikrovinné trouby 900 W
6 nastaveni vykonu mikrovinné trouby

4 prednastavené programy
automatického rozmrazovani

Setrné rozmrazovani, vafeni
a ohfivani jidel

Snadny provoz a cisténi

Energeticky Usporny rezim s pfikonem nizsim
nez 0,5 W.

27litrova nizkoudrzbova
varna komora z nerezové oceli
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Je to skvé

Ale to neni vse. 1 050 W gril zavriuje recept Uspéchu
Steamwave AX-1100. Prosté dejte poZzadované
jidlo, napfiklad toast, ktery chcete zapéct, na grilovaci
rost, ktery je soucasti baleni, dejte pod néj odkapavaci
misku a nastavte dobu grilovani a pochutnejte si na
ném, az bude Gzasné kfupavy.

Pokud chcete zkratit dobu vareni, mUzete zvolit
kombinovany provoz mikrovin a grilu. Dale
muUZete zvolit ze 4 automatickych programi
grilovani pro spravnou pfipravu réiznych pokrm.
Je to dokonaly gril.

Delikatni rybi filet s
prirozenou chuti

Vv gril

__ &

Moznosti grilu

@ ' osowgiil

9 4 prednastavené programy automatického
grilovani

9 Kombinovany provoz mikrovinné trouby a grilu

G Snadny provoz a cisténi

Chytré vareni
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Technické udaje

Parni hrnec (,3 v 1”)

- B
AX-1100: vzorec uspechu

AX-1100 IN

o

AX-1100 R

Ovladani Elektronické Elektronické
Vykon
Para (W) 860 860
Mikroviny (W) 900 900
Infracerveny horni gril (W) 1.050 1.050
Funkce
Pouze para ° °
Teplotni rozsah pary Vysoky (100°C) + nizky (70-95 °C) Vysoky (100°C) + nizky (70-95 °C)
Nastaveni vykonu mikrovinné trouby, pocet 6 6
Vykon mikrovinné trouby (W) 0-900 0-900
Gril, horni o o
Varna komora
Objem (I*) 27 27

Vnitfni prostor
Kombinovany provoz

Nerezova ocel

Nerezova ocel

Mikroviny + horni gril
Automatické programy”

Vareni v pare 15 15
Rozmrazovani v pare 3 3
Vareni a ohfivani 4 4
Rozmrazovani 4 4
Jiné
Vstup ¢asu: min. 99/50 99/50
Funkce +1 minuta ° °
Energeticky Usporny rezim** ° °
Zasobnik na vodu (objem v ml) 430 430
Prislusenstvi, které je soucasti dodavky
Naparovaci miska (nerezova ocel) 2 2

Odkapavaci miska (sklo)
Grilovaci rost

1

1

1

1

Barvy Plast: stribrny/rukojet: stfibrna Plast: cerny/rukojet: cervena
Vnéjsi rozméry ($xvxh) mm 520x331x500 520x331x500
Cista hmotnost (kg), cca. 18,1 18,1

*QObjem varné komory se urcuje na zédkladé maximalni namérené sirky, hloubky a vysky. Skutecnd kapacita pro umisténi jidla je vsak mensi.

**Energeticky Usporny rezim (pfikon: nizsi nez 0,5 W).




Chytré vareni

oro CHYTRE VAREN(

Strucny prehled vsech vyhod

Koncepce 3 v 1: parni hrnec + mikrovinna trouba + gril
Cista para bez pouziti funkce mikrovinné trouby

RUzné rozsahy teploty pary pro dokonaly vysledek vareni

Pfednastavené programy automatického vareni a rozmrazovani pro
mnoho rtznych pokrm.

Priprava kompletniho jidla az pro Ctyfi osoby v jediném kroku

Vzhledem k zabudovanému zasobniku na vodu neni zapotfebi pfivod
vody

K dosazeni optimalnich vysledkd vareni a ke snadnému cisténi neni
zapotiebi otocny talif

Soucasti baleni je i mnoho pfislusenstvi (napafovaci misky, které Ize myt
v mycce nadobi)
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Spotrebic s vysoce kvalitnim zpracovanim
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